Lundi
30/06/2025

DECOUVRIR POUR MIEUX GRANDIR !

Des menus equilibrés et des receties variees culsinées
aves des produits frais, locaux, Mo et de saison,

Menu 30 juin au 29 aout 2025 4 composantes

Mardi
01/07/2025

Tomates au basilic
Pas d'allergénes a déclaration obligatoire

Mercredi Jeudi Vendredi
02/07/2025 03/07/2025 04/07/2025
ENTRETES
Pizza tomate et fromage (mozzarella et Melon

emmental)
Gluten, Lait

Crispidor a I'emmental
Oeufs, Gluten, Lait

Boulettes au boeuf € sauce aux olives
Soja

Boulettes de sarrasin, lentilles et
légumes
Céleri, Gluten, Lait

PLATS

Pas d'allergenes a déclaration obligatoire

Salade de farfalle, tomate et mimolette
Gluten, Lait

Dés de saumon sauce basilic
Poissons, Gluten, Lait

Omelette aux fines herbes
Oeufs

Coquillettes semi complete Fi
Gluten

Courgettes persillées
Pas d'allergénes a déclaration obligatoire

Petit fromage blanc aux fruits
Lait

G ARNITURES

Emincé de dinde © sauce basquaise
Pas d'allergénes a déclaration obligatoire

Samoussa aux légumes
Gluten, Soja

Purée d'épinards
Lait

P R ODUITS

Fruit
Pas d'allergénes a déclaration obligatoire

Tarte au citron
Oeufs, Gluten, Lait

DESSERTS

LAI TIERS

Carottes persillées
Pas d'allergenes a déclaration obligatoire

Lentilles
Pas d'allergénes a déclaration obligatoire

Fruit
Pas d'allergénes a déclaration obligatoire

S AUCE S

Camembert Fromage fondu Vache qui rit
Lait Lait
Fruit Dessert lacté saveur vanille a boire

Pas d'allergénes a déclaration obligatoire

Lait

Vinaigrette moutarde
Moutarde, Sulfites

Vinaigrette crémeuse a la ciboulette
Lait, Moutarde, Sulfites

Ketchup Vinaigrette balsamique
Sulfites Moutarde, Sulfites
B O UL ANGTETRIE
Pain Pain Pain
Gluten Gluten Gluten

Pain
Gluten

Menu susceptible d'évoluer en fonction des approvisionnements.

Pain
Gluten




